Franck BRETON

ARTIS AN VIGNERON

LES CUVEES A.0.C MONTLOUIS-SUR-LOIRE

Vieilles Vignes

Moelleux

Ce moelleux, avec beaucoup de fruité, exprime toute
I’élégance du Chenin, entre finesse et sucrosité sans
excés. La bouche ronde et persistante finit avec une belle
fraicheur.

Sweet wine

A very fruity sweet wine, it has all of the elegance of Chenin,
balancing sweetness and finesse perfectly. A well-rounded
flavour finishes with a freshness in the mouth.

Fiche Technique

Appellation : Montlouis-Sur-Loire
Cépage : Chenin

Millésime : 2020

Vendanges : Manuelles

Age des vignes : 45 ans

Frawck BRETON

vioniion Rendement : 15hl/ha

M EILLES Vinification : Garde vin inox
M GNES Sol : Sables limoneux
. Degré :13,4°
LT o0 | Sucres résiduels : 60 g/1
MONTLOUIS SUR LOIRE PH . 3 4
. )

Mise en bouteille : Avril 2021

Pour me joindre : 06 14 92 59 35 — 02 47 50 23 24
E-mail : cave@franckbreton-vin-montlouis.com
www.franckbreton-vin-montlouis.com
| Bis rue de la Résistance - 37270 Saint-Martin-Le-Beau



