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Fiche Technique

Franck BRETON

ARTISAN VIGNERON

Les Caillasses

Un vrai sec plein de fraicheur et de
minéralité (sol calcaire/silex). Il
dévoile des parfums de fleurs
blanches, de fruits citronnés et
d’agrumes.

Dry white wine

This dry white wine is fresh with mineral hints. It
has scents of white flowers,

lemon fruits and citrus.

Appellation : Montlouis-Sur-Loire
Cépage : Chenin

Millésime : 2018

Vendanges : Manuelles

Age des vignes : 16 ans
Rendement : 45hl/ha

Vinification : Flts de 600 litres
Sol : Argiles a Silex, Perruches
Degré : 14,5°

Sucres résiduels : 0

PH: 3,08

Mise en bouteille : le 04/07/2019

Pour me joindre : 06 14 92 59 35 - 02 47 50 23 24
Email : franckbretonvigneron@orange.fr
www.franckbreton-vin-montlouis.com

1 Bis rue de la Résistance - 37270 Saint-Martin-Le-Beau


http://www.franckbreton-vin-montlouis.com/

