Fiche Technique

. Rm Franck BRETON

‘.W ARTISAN VIGNERON

\ Cuvée Quentin

Ce vin est exclusivement issu des

années riches en soleil. Ample,
gourmand et persistant. Ici, c’est la
recherche du raisin confit, épaulé

par une fine acidité.

Dessert wine

This gourmet dessert wine is created
exclusively from grapes that have spent years
soaking in the sun, it is ample and persistent in
the mouth. Expect notes of

candied grapes supported by a fine acidity.

Franck BRETON

ARTISAN YVIGNERON |
Appellation : Montlouis-Sur-Loire
CuUVEE Cépage : Chenin

Millési 12018
U E NT [ N | V;nZ:rT;Zs : Manuelles
Age des vignes : 30 ans

Rendement : 12hl/ha

VENDANGES MANUELLES / T .
‘ Vinification : Cuve inox

MOELLEUX 2018 | Sol : Argiles dégradées et sables limoneux
"1 Degré : 12,5°
il Sucres résiduels : 100g/I
MONTLOUIS SUR LOIRI |
4 PH : 3,46
/ 2 : \ Mise en bouteille : le 05/05/2019

Pour me joindre : 06 14 92 59 35 - 02 47 50 23 24
Email : franckbretonvigneron@orange.fr
www.franckbreton-vin-montlouis.com

1 Bis rue de la Résistance - 37270 Saint-Martin-Le-Beau



http://www.franckbreton-vin-montlouis.com/

